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Przystawki

Koktajlowy potmisek z naszej wedzarni 58zt

Autorski zestaw soczystego schabu, szynki, boczku, karczku i kietbasy podawany
z piklami, Swiezo wypieczonym pieczywem i wiejskim mastem.

Tatar Sledziowy 36zt
Tatar ze sledzia z dodatkiem ogérka konserwowego i kaparow podawany
Z majonezem cytrynowym oraz olejem koperkowym.

Tatar wotowy 3671
Prawdziwy tatar wotowy ozdobiony majonezem ziotowym z dodatkiem
ogorka konserwowego oraz podgrzybkéw marynowanych.

Gotabek z soczewica 28zt
Gotabek z czerwonej kapusty wege nadziewany soczewicg, w towarzystwie salsy
z rzodkiewki i ogorka.
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ROSéJf d o b | OWO‘WO+OWY (serwujemy tradycyjnie w niedziele) 14Z+

Klasyczny rosoét z dodatkiem makaronu okraszony natkg pietruszki.

Wotowina z pak choi 16zt

Orientalny bulion z dodatkiem sosu sojowego, ostrygowego i sambalu,
szarpang wotowinowa, kapustka pak choi oraz domowym makaronem.
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Aromatyczny zurek na maslance 16zt

Kremowy zurek z dodatkiem ziemniakéw, biatej kietbasy, jajka oraz wedzonego boczku.

Aksamitny krem z pietruszki {5z}

Podawany z chrupiaca grzanka i oliwa ziotows.
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Satatka z wedzonym pstragiem 34zt
Satatka ze Swiezym, wedzonym pstragiem, cykoria, ziemniaczkami,

mieszanka satat, jabtkami, orzechami laskowymi i pomarancza,

podawana z sosem vinegree.

Makaron Tagiatelle 35271
Tagiatelle pomidorowe i szpinakowe z sosem na bazie biatego wina, serem blue,
Swiezym szpinakiem, pomidorkami koktajlowymi okraszone ziarnami stonecznika.
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Dania glowne

Poledwiczka z grilowanym pak choi

Smazona poledwiczka wieprzowa podawana w towarzystwie purée
ziemniaczanego, musztardy francuskiej oraz grilowanej kapustki pak choi.

Marynowany filet z kurczaka

Filet z kurczaka marynowany w cytrynie i tymianku,
serwowany z grilowang polentg i pomidorkami koktajlowymi.

Tradycyjna rolada wotowa

Klasyczna rolada opleciona porcjg goracych klusek slaskich
z dodatkiem modrej kapusty.

Soczysta golonka z indyka

Golonka zindyka wolno gotowana w wywarze piwnym “Opolskie Pils”,
podawana z frytkami, buraczkami oraz dipem jogurtowym z curry.

Sznycel wieprzowy
Panierowany sznycel, smazony na aromatycznym smalcu z dodatkiem ziemniakdéw
w emulsji maslanej oraz mizerii z koperkiem.

Dorsz smazony
Soczysta ryba smazona na masle, podawana z delikatnym musem marchewkowym,
fasolka szparagows i chrupigcymi chipsami ziemniaczanymi.

Burgery

Burger wotowy

Butka pszenna z karczkiem wotowym, serem cheddar, prazong cebulka, roszponka,
pomidorem, ogoérkiem konserwowym, sosem relish

krazkami cebulowymi i frytkami belgijskimi.

Burger drobiowy

Butka pszenna z filetem z kurczaka, serem cheddar, prazong cebulka, roszponka,
pomidorem, ogérkiem konserwowym, krazkami cebulowymi,
sosem relish i frytkami belgijskimi.

Burger serowy

Butka pszenna ze smazonym serem camembert, prazong cebulka,
roszponkga, pomidorem, krazkami cebulowymi, salsg pomidorowg, sosem relish
i frytkami belgiskimi,

Desery

Semifreddo waniliowe

Orzezwiajace semifreddo waniliowe z czarng porzeczka i pistacjami,
podawane z ciastem cygaretkowym na bazie kakao.

Tarta z rabarbarem i kruszonka

Przepyszna tarta z rabarbarem oraz kruszonka, podawana z mini bezikami i lodami.

Beza

Pieczotowicie wypiekana z dodatkiem serka mascarpone i Smietany, przyzdobiona
musem oOWocowym i sezonowymi owocami.

Lody - gatka

Dostepne smaki poleci nasza obtuga.

A20f

40zt

38zt

4771

38zt

38zt

38zt

1/ 7t

1251

1i¥e 74

8zt

Jezeli masz nietolerancje pokarmowa, zgtos ja i popros o rade nasza obstuge.




G e S P T A TP

R T T T S e T . s : ; SR
+ o Py 3 (e, o ahotar i saa e o
R e R T

. STy Doy ;

SRR RN IR e o A 2 R A T e

ﬂw%.,m#. Srbes ;.nm,wm»t)ﬁnz s ey S S ;w‘wnnnm?d&wr,%&mm.. e L A e ol s
hy P e ._.....,W... - P T G R AL S

R S e S e s e S

SRRttt A A S e e s

s
N . S R s " :un-v & 2 & "t s Tei s b gs 12 5 e 3
% > o oy R T ,. Sl P LY, e {3 PR AT s N e
i et S alrenta iR
Tt s 50 h " . PN ey

I S e e i S Sl I e R e R e o : e
B ey NN - N e e S T e o g - et TR
R e g o e R e e T ; e SIRn
; : S e T S S siaalcals SALH LA

e A et e

& ,m\.‘ e 2!

.mnn- e o .uw\awnun et

et et el o (Gl a..mn\.».mnm
RS e N e S
SN S S L T AT e

e e o S S e L ’

.»ﬂ % S C3

: T e, e e SV e e s
G S o A O
e
m..,w 50 .m#.?"mnn.“a&un.ﬁw\%n&??\v@
e 2

. R

R e S T

A I S S I g i
....,A»wnnv.n .,..n.wuv..“wuu....as,.ﬁr.wnw,{w

Tty

> %]

r
L L w S q e [at i
-

s

g e
Eeid e =

va.a?

l:p;e

UL

e

=3

;r oes
% 3
Ay s,
ety -~ b oty
AR e Pt S

R T e
o Bt oy o8
ot s
STt ;

T ety
e e Tty Taey
I P T3

5

SeEilalese
< PTes nl s
LSS A

s S e Sy
4u1-._(.'v_w.kaatw

R s : e Sietiel

X ‘.‘fjawﬂ aﬁu@fa«ﬁn ¢ : S . T T leeTs ot
e o e A Sttt

et e : : St Tl s R i) A S ASCI L R SIS Lo A,

IS e Sty i oL o R e RS
ISR e ; : A e o e R < B et s

ot o ¢ ; 3 4 : ) e RS LR MR B Gk L L TS RS S

R o S R AT : e L il s SRl s

T o L e s S a e o LS oSt o SRy

STLSA ; e ey
e et e S A A S X TR S
TR S e A R LR v %y 2 St S s Ly St S LT e

, O RES S et S et g L TN R RS g S
P A R Ll o G LM R S0 i o SN SR A

~ 2% Ay

R Ay BB = A

S N
534

..o Eodntall > - APy, s B e B R M S M S TN S
SR e e e R SRS

K

Sy Ct prorintet s
L A T i Ve e LN O

el .w,.wo.

| e e i




